
osteria YU・RU・RI 

奈良市東向南町13-1（お好み焼き「おかる」の２階） 
営業時間：昼11:30～15:00(L.O14:00) 夜17:30～22:00(L.O21:00) 

東向商店街 

☆
自
慢
の
逸
品
に
つ
い
て
教
え
て

く
だ
さ
い
！ 

「安
曇
野
放
牧
豚
は
、
油
が
油
じ
ゃ

な
い
よ
う
な
コ
リ
コ
リ
し
た
食
感
が

魅
力
で
す
。
穀
物
や
野
菜
を
エ
サ

に
、
綺
麗
な
安
曇
野
の
土
地
で
放

牧
さ
せ
た
豚
は
炭
火
焼
に
と
て
も

あ
う
ん
で
す
。 

有
機
野
菜
に
も
こ
だ
わ
り
、
紫
大

根
や
ロ
マ
ネ
ス
コ
、
ち
り
め
ん
キ
ャ

ベ
ツ
な
ど
普
段
家
庭
で
食
べ
な
い

よ
う
な
野
菜
を
使
っ
て
い
ま
す
。

そ
こ
に
土
鍋
で
炊
い
た
ご
は
ん
と

地
酒
を
あ
わ
せ
る
な
ど
、
イ
タ
リ

ア
ン
に
和
の
要
素
を
取
り
入
れ
た

メ
ニ
ュ
ー
を
出
し
て
い
ま
す
」 

 

☆
所
属
す
る
商
店
街
「東
向
商
店

街
」は
ど
ん
な
と
こ
れ
？ 

「遅
く
ま
で
開
い
て
い
る
お
店
も
あ

り
、
地
元
の
方
が
集
ま
る
商
店
街

で
す
」 

☆
お
客
様
に
一
言
お
願
い
し
ま

す
！ 

「炭
火
焼
の
豚
を
ぜ
ひ
ど
う
ぞ
！
」 

安曇野放牧豚 
の炭火焼 

特注の炭台で焼き上げた 
豚はまさしく逸品！ 
YURURIという店名は「ゆるりと過ごす」 
の意味のほかに吉岡さんのお子さんの 
名前からとっているんだそう。お店に 
行くとそのヒミツがわかります！ 


